Herzglich Willkommenv imv Hotel Restaurant Birkenhof

Wir freuen ung; Sie in uwnserem Hause gz begritfienv und wivnschen Ihnes
genussvolle Stunde.

Ihwe Familie Dietrich und Ihw Birkenhof-Teawm

Philosophie unserer Frischekiiche
Essenv und Trinken mit Freude - devw puren Geschimack geniefierv

Unsere Kitche bietet regionale; saisonal kreative und raffinierte Speisenv mit
»Huwnsricker Note, welche nuwr aus frischen Produkten und wmit Liebe und

Sorgfalt zubereitet werde.
Gekvont mit frischewn Kroutern aus unserem Gowte.

Der Huwnurick st wmgeben von den weltbekannten Weinanbaugebietesv
Nahe; Mosel;, Mittelrhein, Rheinhessen, Rheingaw und Pfaly.
tine tolle und vielfiltige Auswahl wauwtet aunf Sie!

Viel Freude beimv regionalen Weingerusserlebnis!

a la région!®

Vertrauensvoll genieflenv
Fleisch vom Birkenhof-Chawolais-Weiderind

Zum Hotel-Restourant Birkenhof gehort eine Landwirtschaft,
die aktiv mit einer Chawolais-Rinderzucht betrieben wivd.
Achtung vor der Schopfung und Respekt vor der Natur, sowie
landwirtschaftlichen Produkte aus:.

Gerichte vow dieser hevrvorragenden Fleischqualitit findes
Ste stety auf wnserer Speisekaute.



Ursere Aperitif-Empfehlunger

Birkenhofy Sektcocktail
»Sommergauber”

(Riesling Sekt mit Mango; Cassis und Aperol) 5,50

Glas Riesling-Sekt Brut 4,80
Aperol-Sprigy 6,20

Campari-Soda 4,80
Caompari-Orange 5,20

Sherry trocken oder medivwn 3,80

Mowtini Bioanco- 4,20
Mowtini Rosato- 4,20
(mildd wnd fruchtig)

Alkoholfreier Fruchtyaftcocktaill 4,90

(Orangen- und Ananassaft, Mango, Spritger Zitrone und Grenadine,)

Balsaww ...
....fuwr denw Gawmenv

Essig-Aperitif ,Pastinak’ mid; (alkoholfrei) 4,00

(Auwsbalanciert zwischesn milder Scuwre; fruchtiger Sifie und der Wiwrze wildwachsender
Krouter. Einv wohltuender Aperitif ohwne Alkohol, stimuliert die Geschmacksnerven und regt
denwAppetit o Pastinak zhlt zw der Familie der Doldengewdichse. Inmv Mittelalter, vor der

Einfidwung der Kawtoffel, waw der Poustinak ein wichtiges Grundnahwungsmittel.)



Suppen
Rindfleischsuppe mit hausgemachten Mavkklofichen und Flidle 4,50
Pikantes Tomatensiippchen mit Basilikwm-Nockew 5,80

Spawgelcremestippchen mit feinen Roaucherlachsstreiferv 6,00

Vorspeisen

Gebratenes Wachtelbristchen und Spargel
o Blattsalater in Krduter -Dressing
hawsgebackenes Borlauwch-Kawtoffelbrotchenw 14,50

Gegrillter Zi kése mitfeiner Honianot
anw Rucolaw inv Erdbeer-Vinaigrette, Pinienkerne 13,80

Bunter Salat 4,50

Unser Tipp: Essen Sie eine Vorspeise zu zweit.

Somwmerliche Ssdatvariationes

Gebratenes Rotbawrschfilet
an knackiger Salatvowiation mit Tomaterw und Avocado-

dagw gebackene Kautoffeleckenw 18,80

Gebratene Maishdhnchenbrust
aw knackiger Sadlatvawiation mit Tomaten und Avocado-

dagw gebackene Kautoffeleckenw 18,80

Ursere Weinempfehlung zuw desv Supper und Vorspeisesv
Im Glas 0,21 oder auf Wunsch gerne auch als 0,11

2016er Cwvée Gowin, halbtrocken 6,80
Riesling Gewiwgtraminer
Verfilwerischer Duft von Rosenbliitenv und Litschi,
gepaouwt mit tropisches Fricchten, ein Feuerwerk vovw Aromen,
langer Abgang; Er ist einv idealer Sowumerwein.
Weingut Goswin Lambrich, Oberwesel Dellhofen, Mittelrhein



HAUPTGERICHTE

Genieflen Sie beste Fleischqualitit vow
Birkenhof-Charolais-Weiderind - aus eigener Landwirtschaft

Gekochtes Rindfleisch vom Birkenhof-Chawrolais Weiderind
an Meerrettichsauce
Petersilienkowtsffelchen und Gemiseawrangement 17,00

Herzhafte Silge vom Birkenhof-Charolais-Weiderind
gekront mit Zwiebel-vinaigrette
knackiges Salatbukett
hawsgemachte Remowlade, Schwenkkauwtoffelchen 13,80

Rinderfilet vom Birkenhof-Chawrolais-Weiderind
Sauce Bernaise

Hausgemachtes Kartoffel-Grating Gemiiseawrangement 34,50
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Rumpsteak vom Grill mit Bowlauchbutter
hawsgemachtes Kortoffel-Gratin und bunter Salat 23,50

Medaillons vom Kalbsfilet an frischen Pfifferlingen
Hausgemachtes Koutoffelgratin, Gemuseowrangement 29,50

Zwei Wiener Schwnitzel vow Kallr
Pommes frites und bunter Salat 19,80

Unsere Weinempfehlung

Im Glas 0,21 oder auf Wunsch gerne auch als 0,11

2011er Ingelheimer Spétburgunder, trocker
Imtraditionellen grofien Holgfass gerveift, nachhaltig und leicht
Fruchtiges Aroma, erinnert o Brombeeren, Kirsches

Weingut J.News;, VDP, Ingelheim amv Rhein 4,90

2016er Sawvignow Blanc; trocker 6,20
Ebringer Sommerberg, Qualitityweirn
Das wwerkennbare Mevkmal des Sauwvignonw Blanc ist das krdiftige
Aroma nach Gras, Krdutern, Stachelbeeren und grines Fritchte.

Schlossgut Ebringen, Andreas Engelmarnwn, Baden, Markgriflerlond



FEINE GENUSSE

Zowte Medaillons vom Schweinefilet

o frischenw Champignons
hawsgemachte Nudelnw und bunter Sadlat 17,80

Lamvmhiifte vomw Grilh
auf knackigem Ratatouwille, dazuw gebackene Kauwtoffelecken 27,80

HUNSRUCKER WILDBRET

Steaks vom Hunsricker Rehbock gout rosa gebraten
mit frischen Pfifferlinges
hawsgemachte Spatzle und Gemisearrangement 27,80

VEGETARISCHE GENUSSE

Knackiges Ratatouile mit Nudelw aw Gorgongolasauce 16,50

Frische Pfifferlinge in Rahuwm ownv hausgemachtem Semumelsouffle
Blattsalat in Balsamico-Dressing 16,80

Unsere Weinempfehlung

Im Glas 0,20 oder auf Wunsch gerne auch als 0,11

2016er Grauwburgunder, Kabinett, trockew
Bukettreich; lebendig; frisch, Aromen vow reifen Birnenw 4,90
Wilhelmshof, Wein- und Sektgut Roth, Siebeldingen Pfaly



SPARGELGENUSSE

Gebratene Maishdhnchenbrust
o Morchelrahmsaunce, frischew Spargel und Kawtsffelchenw 24,80

Frischer Spargel imv Schinkenmantel
mit Sauwce Hollandaise tberbacken, Kawtoffelchenw 17,00

tine Portion Spargel mit Butter/Sauce Hollandaise 13,80
Kawtoffelchen

tine grofie Portionw Spargel mit Butter/Saumce Hollandaise 19,80
Kawtoffelchen
Wahlweise mit ...
. Gemischter Schinkenplatte 6,50
... 2 Wiener Schwitzel vormw Kalb- 11,00
... 2 Medailons vomv Schweinefilet 8,70
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Landidyl-Geniefier-Meniv

Pikantes Tomatencremesiippchen mit Basilikwm-Nocken
Gebratene Maishdhnchenbrust
o Morchelrahmsaunce, frischem Spavgel und Kawtsffelchen
k%%

Hauwsgemachte Créme Brilée mit Frivchteterrinchenw 35,00
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Unsere Weinempfehlungen

Im Glas 0,21 oder auf Wunsch gerne auch als 0,11

2016er Chardonwnay, trockenw  ,,Goldene Kammerpreisminge” 6,20
Weich und nachhaltig, im Duft nach reifer Quitte und Honigmelone:
Langer, mineralischv gepriigter Abgang
Weingut Stefon Fritzen, Maring-Noviand, Mosel

2015er Bacharacher Weissburgunder, trocken 6,20
Auf mineralischem Devorv-Schieferboder gewachses prisentiest er sich imv
Glag leuchtend gellb;, im Duft zout nach Aprikosen und Zitursfricchten,
degente Scure und sehw fruchtig im Geschimack; kovperreich; gehaltvoll
wnd schimelgzend awm Gawunenw im Abgang.
Weingut J. Ratgzenberger, VDP, Bachawach, Mittelrhein



Zum kleinen sichen Abschluss emp{ehLew wir hnew ...

.. elne Kugel hausgemachtes Minzels 4,50
...elne Kugel hausgemachtes Evobeer- Sorlbet 3,50
.elng Kugel hausgemachtes Molhnels 3,50

Stie lieben Desserts?  Wir auch!

warmes Schokoladen-Souffle mit flitssigem Kern

an hausgemachtem Minzels g,50
Hausgemachte vanille-sabayone mit Erdbeeren 8,50
Hausgemachte Créme britlée viit Fricchteterinehen F,50
Hausgemachte Panna Cotta an Hinbeersauce &,80

Birkenhof- Eisbecher
Tlamisu-Bls und walnusseis an Baileysliki,
Sahneniivbehen gekrdnt mit Schokoladensauce &,50

Dessertweinv

2011er Bacharacher Wolfshohle Riesling Auslese
Fruchtsiiss *** Beerenauslese-Qualitit
Opulente; dichte blumige Nase, eine Bombe awn Frucht und
Mineralitit, ausgesuchte Traubes vor altesw Rebe.
Weingut Ratzenberger, Bacharach; Mittelrhein
ImGlas 0,11 8,00 €

Zusatgstoffe und Allergene in unseresv Speisen und Getrdnker Siehe
awv der Theke ausliegende Mappe.

Alle Preise inv dieser Karte enthalten die gesetzliche Melhwwertsteuer.

Gerne kdvinen Sie inv unserem Restoaurant BAR oder mit der EC -Kaute begahlen. Ab-
einem Betrag von 150,00 € kénnewn Sie gerne aunch mit VISA oder MASTER CARD zahlen.



